Servicii de Catering pentru Evenimente Corporate

#CateringSustenabil  #FineDiningVegan #NetworkingsiGusturiTihnite
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DESPRE NOI

Allernativa vegelariana pentru
cvenimente conslicnte

Vadra, prin rafinamentul unui fine dining
si autenticitatea ingredientelor locale si
sezoniere, aduce n prim plan alternativa
vegetariond si reinterpreteazd serviciile
de catering. Astfel, evenimentele in care
suntem implicati se transformd in
experiente culinare complete, 1n spatii
de intdlnire si dialog caracterizate de
grijd, nu doar de esteticd si gust.
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Conceptul Vadra imbind empatia fatd de
nevoile reale ale clientilor cu abordarea
sustenabild a relatiei cu hrana. Astfel,
pentru fiecare ritm de eveniment am
gandit cdte un pachet corporate in care
preparatele gatite tihnit aseazd ocomenii
lo masd si reaprind spiritul comunitdtilor
profesionale, construite n jurul unui
obiectiv comun.




Pachete Corporate

. Cof'f'ee Break

Evenimentele private, indiferent de numarul de participanti,
Qu nevoie si de pauze de respiro. Toate acele informatii si tot
efortul mental depus au nevoie de timp s& se aseze. lar noi
aducem exact ce e nevoie: alternative vegane savuroase,
sustenabile, perfecte pentru o dozd de conectare intre

oamenii din business si public.

Simplu, echilibrat, fard risipd

Cof'f'ce Break
de Ragaz

120 gr. [/ persoana

— platouri sarate cu 2 optiuni (ex:
foietaje cu brénzd / ciuperci, sdrdtele
/ orisine) - 80 gr / pers.

. platouri dulci cu 2 optiuni (ex:
cookies, biscuiti digestivi, mini
muffin) - 40 gr / pers.

— cafea & ceai fair trade
— 2a0hd&r brun, indulcitor, lapte

-~ apd platd filtratd (In dispensere din
sticld)

L consumabile biodegradabile
(farfurioare, pahare, servetele,
paletine)

(Basic)
| persoand

J0 lci

Mai multd varietate, mai multd atentie

Cof'f'ee Break
Dichisit
200 gr. [ persoana

— platouri sarate cu 4 optiuni (ex: mini
quiche, club sandwich-uri, mini
bagels, tortilla rolls, briose sdrate,
rice chips+topping)

___ platouri dulci cu 2 optiuni (ex: pastel
de nata, mini tiramisu, mini
croissante, biscuiti granola, energy
balls, portokalopita)

— cafea & ceai fair trade
— 2ahdr brun, indulcitor, lapte

- apd platd filtratd (In dispensere din
sticld)

L consumabile biodegradabile
(farfurioare, pahare, servetele,
paletine)

A3 ci

(Premium)
| persoand

* Preparatele sunt realizate integral in bucataria noastrd, fard utilizarea produselor de patiserie precongelate.
* Selectiile pot varia usor in functie de sezon si disponibilitatea ingredientelor, lucrdm cat mai aproape de ceea ce este proaspdt si potrivit momentului.
¢ Putem adapta meniurile pentru diferite preferinte si restrictii alimentare (ex: fard gluten, fard lactozd, optiuni fard nuci sau alte alergene, meniuri

vegane).

* La cerere, putem completa pachetul cu apd platd / minerald la sticld si o selectie de sucuri naturale sau carbogazoase premium.
* Avem la bazd o selectie mai ampla de preparate, din care putem configura meniuri adaptate fiecarui tip de eveniment.
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Pachete Corporate

Il. Pachcete Standing
[.unch/binner

Aici gdndim pachete culinare care pot fi servite atdt ca prénz, cat si
ca cing, Tn functie de tipul evenimentului si de momentul zilei.

Oferim variante sustenabile de meniu gdndite tocmai pentru ritmuri
diferite de eveniment: de la pauze scurte si eficiente, p&nd la mese
mMai asezate, Tn care mancarea devine parte din experientd.

O masa lejerd pentru evenimente Un prénz hranitor, servit cu mai

in miscare mMulta tihnd
320 gr. aperitive 300 gr. aperitive +
300 ml / persoana supa sau bors
Light Lunch este potrivit pentru pauze scurte n Soulful Lunch este gdndit ca un prénz hrdnitor,
cadrul conferintelor, sesiunilor de networking sau a potrivit pentru evenimente cu un ritm mai asezat.
altor evenimente corporate (30 min), unde este Prezenta supei Tn meniu invitd participantii sd stea
nevoie de o masad rapidd si usoard, fard batdi de putin mai mult la masd si aduce in cadrul office
cap pentru organizator si participant. ceva din grija si confortul unei bucatdrii ca acasad.
— platouri cu 8 tipuri de antreuri (reci + — platouri cu 6 tipuri de aperitive (reci
calde) - selectie din categoriile + calde) - selectie din categoriile
noastre de aperitive (ex: pate de noastre de aperitive (pesto de
seminte, bruschete cu brénzd de pdtrunjel, bruschete cu ciuperci,
caprd si sfecld rosie, frigdrui de frigdrui cu tofu, tartd cu ciuperci de
legume, quiche cu ciuperci de pddure, pd&dure, crochete de cartofi dulci,
dovlecei pane, rosii umplute cu cremd rosii umplute.)
de brénza si rosii coapte, pachetele de
primd&vard, whipped ricotta). — fel principal: Supe si 2&muri (ex: Supd

crema de conopidd, Supd cremd de
cartofi dulci, Supd cremd de teling, bors
de sfecl§, bors de legume, bors de
fasole, bors de cartofi)

— Cele doua pachete includ mijloace logistice de servire a prédnzului biodegradabile (farfurii,
tacdmuri, servetele).

— Optional la cerere (contra cost + 15 lei) Drink Station (cafea, ceai, apd + zahdr, lapte,
pahare).
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Colorat, variat si usor de explorat

\ini Food [L.unch

200 gr aperitive +
200 gr fel principal / persoana

Mini Food Lunch e o masd Tn toatd regula Tmpartitd
n bite sized food. Axatd pe varietate si culoare,
lunchul propus de chef Robert vine ca o alternativd
vegand consistentd pentru o masd de prdnz sau
cind, de minim o ord, care s& contribuie la energia si
buna dispozitie a invitatilor tdi pentru restul zilei.

Aperitive: Hummus Vadra, bruschete
cu ciuperci, frigdrui cu ,somon”,
quiche cu ciuperci de pddure,
crochete de vinete, oud umplute.

Fel principal (in mini bite-size-uri):
mini burgeri, crepes roll, club
sandwich, cream cheese si veggies
mMini bagels.

Platouri pline si preparate fdcute sd
adune lumea la masd

Community L.unch

150 gr. aperitive +
400 gr. fel principal / persoana

Community lunch Indeamnd la discutii lungi si asezate,
cu moasa "Imbelsugatd”. Oferta aceasta se adreseazd
TntélInirilor cu timp suficient pentru networking si discutii
aprofundate. Recomandat pentru evenimente in timpul
carora bufetul este deschis sau pentru finalurile de
sedinte, Intdlniri, workshop-uri, etc.

— platouri cu aperitive reci + calde: Pastd
de fasole Vadra, bruschetd cu urdd si
spanac, frigdrui de rdddcinoase, quiche
cu ciuperci de pddure, crochetd de
cartof dulce, roll fresh de castravete si
cremd de bronza.

_— Fel principal servit pe platouri / tavi
mari: Cldtite sdrate, roll de vinete grill cu
sos de pdtrunjel si mdmaligd coaptd,
broccolini plate cu cartof copt si sos de
smantana, salotd caldd de spanac cu
ciuperci si sos de vin rosu

— Cele doua pachete includ mijloace logistice de servire a prénzului biodegradabile (farfurii,
tacdmuri, servetele). Pot fi solicitate tacdmuri si farfurii din metal si ceramicd.

— Optional la cerere (contra cost + 15 lei) Drink Station (cofeq, ceai, apd, zahdr, lapte, pahare).
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Preparate rafinate, compuse cu
robdare si servite firesc

Sclecel Lunch

200 gr. aperitive +
250 gr. fel principal

Select Lunch este gdndit pentru evenimente Tn care
masa devine parte din impresia Idsatd invitatilor.
Preparatele sunt compuse atent, cu platinguri
elegante si combinatii de gusturi care aduc discret
din atmosfera unui dining experience, pdstrdnd
naturaletea si ritmul firesc al unei mese corporate.

Aperitiv: Tortar de ciuperci, carpaccio
de pere, carpaccio de rosii, frigdrui cu
,somon”, bruschete cu branzd de
caprd si sfecld rosie coaptd.

Fel principal: Conopidd coaptd, piure
de morcov si sos puttanescao, stake de
oyster mushroom cu piure de
pdstdrnac si sos de salotd, teling
coaptd 1n sare cu arpacas si sos de
caju cu trufe, salatd de spanac cu
qQuinoa.

Doze de sdnatate in platinguri construite cu grijg,
perfecte pentru a fi servite impreund

super Healthy Lunch

150 gr aperitive +
250 gr fel principal

Super Healthy Lunch este dedicat cadrului office Tn care
grija pentru invitati primeazd. Preparatele fresh, dar
extrem de savuroase, devin perfecte cAnd un eveniment
corporate devine mai mult decdt o oportunitate de o
aduna oamenii loolaltd. Devine un mesaj despre valorile de
business.

Aperitive: Pastd de avocado, Bete de
legume, Dovlecel umplut, rosii umplute,
Carpaccio de rosii.

Fel principal: Sushi cu morcov marinat cu
alge nori, sushi cu cartof dulce, buddha
bowl cu ndut crocant si sos tahini,
Shiitoke Poke si sos mild wasabi.

— Cele doua pachete includ mijloace logistice de servire a prénzului biodegradabile (farfurii,
tac&muri, servetele). Pot fi solicitate tacdmuri si farfurii din metal si ceramicd.

— Optional la cerere (contra cost + 15 lei) Drink Station (cafeaq, ceai, apd, zahdr, lapte,

pahare).

OO ICI /e

Pachetele sunt oferite pentru mese de pana la 150 persoane.

Vadra din Cuib - Catering de evenimente

00 CI e

Toate preparatele sunt realizate integral in bucdtaria noastrd, fard utilizarea produselor de patiserie precongelate.

Selectiile pot varia usor in functie de sezon si disponibilitatea ingredientelor — lucrdm cat mai aproape de ceea ce este proaspdt si potrivit momentului.
Putem adapta meniurile pentru preferinte si restrictii alimentare: fard gluten, fard lactozd, optiuni fard nuci, meniuri vegane.

La cerere, completdm pachetul cu apd platd / minerald la sticld si o selectie de sucuri naturale sau carbogazoase premium.

Avem la baza o selectie mai ampld de preparate, din care putem configura meniuri adaptate fiecarui tip de eveniment.

Tn cazul selectiei unor preparate diferite, pretul poate varia in functie de complexitatea si costurile de productie a aperitivelor selectate.
Ofertele au caracter de recomandare — pentru personalizare contactati Chef Robert




Statii tematice de mancare

1

lll. Experienle culinare
internationale pentru
cvenimentul au.

VVadra si Chef Robert Buburuzanu Tti pregdtesc cu atentie pentru gust si detalii,
statii tematice din diferite colturi ale lumii sau axate pe o anumitd poveste.
Potrivit pentru a impresiona, Food bar-urile Vadra, din orice colt al lumii ar fi, se
fac remarcate prin arome, culoare, si gustul acela care simteai cd poate lipseste
de lo petrecerea ta ineditd. Lasd-ne s& facem storytelling prin méncare.

e

Sushi/Asian food Bar @ Mexican food Bar

Y

Iltalion food Bar ﬁ Cheese food Bar

@é”
% American food Bar Fruit bar

Sweets , not candy, bar

e Costul si formatul fiecdruia diferd in functie de specificul evenimentului tdu, asa cd te rugdm sd iei legdtura cu Chef Robert pentru o ofertd personalizatd.
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Pachete Evenimente Private

IV. Experiente

culinarc in gradina

Cand se doreste depdsirea peretilor unui birou sau a unei sadli de
evenimente, Chef Robert Buburuzanu este pregdtit s prezideze
prénzuri sau cine personalitate chiar in grddina Vadra. Preparatele

savuroase in format fine dinning sau degustarile cu multiple feluri de
mancare vor deveni liantul perfect pentru ca camenii care conteazd

s@ se aseze la masad si sd Impartdseascd momente cu rost intr-un

cadru natural si sustenabil.

Garden Aperilivo

Durata: 3 ore
Public tinta: aniversdri mici, intalniri
informale

— Acces in gradind + setup simplu.

— Meniu exclusiv de aperitive Light
lunch: 320gr/pers. (Pate de ardei
copt, bruschette cu pesto si rosii,
frigdrui de legume, quiche cu spanac
si telemea, conopidd pane, ardei
umpluti picanti, hashbrown, oud
umplute.)

—— Lemonade [ apd infused

HO 1€/ peroone
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Brunch de Weekend

Durata: 3 ore
Public tinta: grupuri casual, aniversdri
de zi

— Mini Food brunch- compus din 200 gr de
aperitive si 200 gr de mini maincourse/pers.
Exemplu de meniu:

e Aperitive: Hummus VVadra, bruschete cu
ciuperci, frigdrui cu ,somon”, quiche cu
ciuperci de p&dure, crochete de vinete,
oud umplute.

e Mini main course: In mini bite-size-uri:
mini burgeri, crepes roll, club sandwich,
cream cheese si veggies mini bagels.

L cafea + fresh-uri

60 1CT ; persoons
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strawberry &
Sprilz. Party

Durata: 3 ore

Vibe: grupuri casual, evenimente
tematice

— Light lunch rece - 320g/pers
Platouri cu fructe si mix branzeturi,
bruschete, crochete, foietaje sdrate,
mMix tartinabile fresh.

— Mix mini sweet bar

— BAuturi tip spritz / limonade
aromate

[50 €1 paronne
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Privale Garden
Event (full cuslom)

Durata: flexibil
Public tinta: evenimente private all
day long

— Meniu complet personalizat:
* aperitive (finger + platouri)
o 1-2 feluri principale
¢ deserturi variate
e posibilitate de livecooking

. Boar (optional)

300-000 11 /pesoon
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Wine & Bites
kXxperience

Durata: 3 ore
Public tinta: cupluri, grupuri mici
(6-12 pers)

Degustare ghidatd (3-4 vinuri)

Pairing cu aperitive géndite in acord
cu vinurile degustate.

Activitate: mini storytelling despre
vinuri [ origine

[50-220 1€ sesoons

sunsel Gathering

Durata: 3 ore (in jurul apusului)
Vibe: atmosferd, lumind caldg,
slow living

— Aperitive elegante ( Tartar de
ciuperci, carpaccio de pere,
carpaccio de rosii, frigdrui cu
,somon”, bruschete cu brdnzd de
coprd si sfecld rosie cooptd)

— Fel principal usor (salate, Buddha
sau Poke bowl, sushi)

— Desert dupd poftd

13O €1 parsoons
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Pizza & Chill
carden

Durata: 4 ore
Vibe: casual, prietenos, fard pretentii

— Mix 5 aperitive reci (platouri cu

fructe si mix brénzeturi, bruschete,
crochete, foietaje sGrate, mix
tartinabile fresh)

— Live cooking pizza

— Desert dupd poftd

[OO-150 1€ sescmns




contact

Descoperd gustul unui alt fel de catering si lasd-ne s& aducem savoarea unei

bucdtorii vegetariene care se simte acasd aldturi de profesionalismul cadrului
office.

>4 robert.buburuzanu@gmail.com

& +40 741 990 449

#CateringSustenabil #FineDinningVegan #NetworkingsiGusturiTihnite
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